
DERECHOS 
servidos sin complicaciones, en las rocas o con mineral 

Mezcal Espadín 

Mezcal Tobalá 

Tequila Centenario Plata 

Tequila Centenario Azul 

Tequila Tradicional Plata 

Whisky William  Lawsons 

Whisly  Johnnie Walker etiqueta roja 

Cerveza clara u oscura 355ml 

Copa de Vino Tinto (cabernet, merlot o malbec) 

Refresco (600ml, mineral, cola o sabores) 

$ 90 

$ 110 

$ 85 

$ 85 

$ 90 

$ 80 

$ 95 

$ 45 

$ 60 

$ 40 

REFRESCANTES 

4. Charro Negro 
Tequila Blanco + refresco de cola + limón 
Simple, clásico y siempre ganador. 

5. Cuba del Reino 
Ron Bacardí Blanco + refresco de cola + limón 
La bebida de los guerreros sin miedo al fuego 

6. Paloma del Dragón 
Tequila Blanco + refresco de toronja + limón + pizca de sal. 
Perfecta para los días calurosos o para acompañar las brasas. 

$ 90 

$ 90 

$ 90 

SUTILES 

7. Gin del Valle 
Ginebra Las Californias + agua tónica + rodaja de limón o 
pepino 
Suave, cítrica y elegante. Para quienes prefieren la frescura del aire 
sobre el fuego. 

8. Humo y Ceniza 
Mezcal Espadín + refresco de cola + gotas de limón. 
Una mezcla inesperada con carácter. Oscura, con alma ahumada. 

9. Niebla del reino 
Vodka + mineral + jugo de limón + romero 
Limpio, frío y elegante como la bruma antes de la batalla 

$ 90 

$ 90 

$110 

Carta de Tragos 

El Fuego se sirve en copa 

DE LA CASSA 

1. El Aliento del Dragón 
Mezcal Espadín + toque de limón + pizca de sal de 
gusano. 
Directo y ahumado, el clásico de la casa. Se sirve derecho, 
acompañado con rodaja de naranja con sal. 

2. Llama Blanca 
Tequila Blanco Centenario + agua mineral + jugo de limón 
+ pizca de sal. 
Refrescante, con la fuerza justa para avivar la charla. (Versión 
elegante de la paloma sin refresco. 

3. El Guardián del Trono 
Whisky Etiqueta Roja en las rocas o con un toque de agua 
mineral. 
Sencillo, pero noble. Ideal para el cierre de la noche. 

$ 110 

$ 95 

$ 110 


